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Mi desarrollo profesional se centra en el estudio de los compuestos
organicos y bioldgicos, especialmente metabolitos secundarios
derivados de vegetales o producidos por procesos como las
fermentaciones. Entre las técnicas de anadlisis que domino se
encuentran las que competen a mi profesion de Bioquimica (quimica
clinica, bacteriologia, técnicas de ELISA, etc); técnicas
correspondientes a analisis quimico de alimentos (rotulado
nutricional, marcadores de la oxidacion lipidica, microbiolégico de
aguas); técnicas de potencialidad de antioxidantes especialmente
naturales (captura de radicales, contenidos de flavonoides vy
polifendlicos, capacidad quelante de metales, bleaching de caroteno
, etc), y técnicas de extraccién y separacién de componentes de
extractos naturales, con manejo de equipamiento especifico como
cromatégrafo gaseoso con detector FID, HPLC con detector de
arreglo de diodos, espectrofotometro UV-visible con esfera
integradora, etc.

CIENCIAS NATURALES Y EXACTAS - Ciencias Bioldgicas > Otras
Ciencias Bioldgicas

Lugar de trabajo: UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CHACO AUSTRAL

(UNCAUS)
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DATOS PERSONALES

Apellido: ROMERO

Nombre: ANA MARIA

Fecha de nacimiento: 15 - 07 - 1957
Nacionalidad: argentina

Estado civil: Soltero/a

Direccion residencial: Juan José Paso 408 (3700). Comandante Fernandez, Chaco - Argentina
Teléfono: +0054 (0364) 442-3785

Correo electrénico: amr@uncaus.edu.ar

Direccidn laboral: Cdte. Fernandez 755 (3700). Comandante Fernandez, Chaco - Argentina
Teléfono: +0054 (0364) 442-0134 Int. 114

Correo electronico: amr@uncaus.edu.ar

FORMACION ACADEMICA

Maestria en "Maestria en Educacion Universitaria"
UNIVERSIDAD NACIONAL DE ROSARIO (UNR)
2015 - Actualidad

Bioquimica
UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE (UNNE)
Afio de finalizacion: 06/1989

FORMACION COMPLEMENTARIA

2015 - 2015 "Curso de estadistica y disefio de experimentos ". UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CHACO AUSTRAL (UNCAUS)
Entre 25Y 50 horas
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2013 - 2013 "Curso Formador de Formadores en TIC". UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CHACO AUSTRAL (UNCAUS)
Entre 51Y 100 horas

2012 - 2012 "La comunicacion oral y escrita en el proceso de ensefianza-aprendizaje y la gestion profesional". UNIVERSIDAD
NACIONAL DEL CHACO AUSTRAL (UNCAUS)
Entre 25 Y 50 horas

2010 - 2010 "Metodologia de la Investigacion Cientifica y Seminarios de Investigacion para la Tesis Doctoral". UNIVERSIDAD
NACIONAL DEL CHACO AUSTRAL (UNCAUS)
Entre 51Y 100 horas

2010 - 2010 "Infotecnologia". UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CHACO AUSTRAL (UNCAUS)
Entre 25Y 50 horas

2010 - 2010 "Metodologia de la Investigacién". UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CHACO AUSTRAL (UNCAUS)
Entre 51Y 100 horas

2008 - 2008 "Micrografia Analitica Aplicada al Control de Calidad de Plantas Medicinales y de Productos Alimenticios de Origen
Vegetal". UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE (UNNE)

Entre 25Y 50 horas

2008 - 2008 "Dafio oxidativo, radicales libres y sustancias antioxidantes de origen natural". UNIVERSIDAD NACIONAL DE SANTIAGO
DEL ESTERO (UNSE)

Entre 25Y 50 horas

2006 - 2006 "Evaluacion en el nivel superior". UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE (UNNE)
Entre 25 Y 50 horas

2006 - 2006 "Quimica Bioldgica. Los nutrientes y sus aportes energéticos y estructurales". UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE
(UNNE)

Entre 25Y 50 horas

2006 - 2006 "Conceptos fundamentales en Toxicologia I". UNIVERSIDAD NACIONAL DE SAN MARTIN (UNSAM)
Entre 25 Y 50 horas

2004 - 2004 "Modelado y Simulacion de Procesos: Herramientas Informaticas de Calculo Aplicadas a la Ingenieria". UNIVERSIDAD
NACIONAL DEL NORDESTE (UNNE)

Entre 25Y 50 horas

2003 - 2003 "Aportes de la Pedagogia al Proceso Docente Educativo". UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE (UNNE)
Entre 51Y 100 horas

2001 - 2001 "Epistemologia". UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE (UNNE)
Entre 101Y 200 horas
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2000 - 2000 "Bioenergética". UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE (UNNE)
Entre 51Y 100 horas

1999 - 1999 "Estrategias para la formacion de equipos y la elaboracién de proyectos institucionales". UNIVERSIDAD NACIONAL DEL
NORDESTE (UNNE)

Entre 101Y 200 horas

1999 - 1999 "Disefios experimentales". UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE (UNNE)
Entre 25 Y 50 horas

1999 - 1999 "Intoxicacion por venenos animales". UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE (UNNE)
Hasta 24 horas

1999 - 1999 "Técnicas de Evaluacion". MINISTERIO DE EDUCACION
Entre 25Y 50 horas

1998 - 1998 "Curso de Actualizacion y Perfeccionamiento: Mecanismos de reaccion en Quimica Organica". UNIVERSIDAD NACIONAL
DEL NORDESTE (UNNE)
Entre 25Y 50 horas

1998 - 1998 "Sujeto de Aprendizaje". MINISTERIO DE EDUCACION
Entre 25Y 50 horas

1997 - 1997 "Curso de Postgrado de Actualizacién en Espectroscopia vibracional". UNIVERSIDAD NACIONAL DE LA PLATA (UNLP)
Entre 51Y 100 horas

1996 - 1996 "Cromatografia liquido-liquido de alta performance". UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE (UNNE)
Entre 51Y 100 horas

1996 - 1996 "Quimica Bioinorganica". UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE (UNNE)
Entre 51Y 100 horas

1995 - 1995 "Quimica Bioinorganica. Interacciones de Cromo (V1) con sustratos de interés bioldgico". UNIVERSIDAD NACIONAL DEL
NORDESTE (UNNE)

Entre 51Y 100 horas

1995 - 1995 "Analisis de aceites esenciales por Cromatografia en fase gaseosa". SOC.ARG. PARA LA INVESTIGACION DE PRODUCTOS
AROMATICOS

Entre 25Y 50 horas

1993 - 1993 "Perfeccionamiento en Fisicoquimica". UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE (UNNE)
Entre 25Y 50 horas

1993 - 1993 "Comando del D.O.S.". UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE (UNNE)
Entre 25Y 50 horas
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1992 - 1992 "Estructura de los Compuestos Orgdnicos: 22 Mddulo". UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE (UNNE)
Entre 25Y 50 horas

1991 - 1991 "Introduccidn a la Investigacion Cientifica". UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE (UNNE)
Entre 25 Y 50 horas

1991 - 1991 "Estructura de los Compuestos Orgdnicos: 12 Mddulo". UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE (UNNE)
Entre 25Y 50 horas

1990 - 1990 "Curso Intensivo sobre Aplicacidn de los Sensores Remotos al Relevamiento y Monitoreo de los Recursos Naturales".
INSTITUTO DE INVESTIGACIONES FORESTALES Y AGROPECUARIAS
Entre 25 Y 50 horas

Inglés [ nivel basico ]

ANTECEDENTES EN CYT

1994
Categoria V del Programa de Incentivos a los Docentes Investigadores. UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE

1998
Categoria IV del Programa de Incentivos a los Docentes Investigadores. UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE

2005
Categoria Il del Programa de Incentivos a los Docentes Investigadores. UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CHACO AUSTRAL

2016
Categoria Il del Programa de Incentivos a los Docentes Investigadores. UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CHACO AUSTRAL

01/2010 - Actualidad
Profesora titular Rentado( Exclusiva) - "Quimica Bioldgica"
UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CHACO AUSTRAL (UNCAUS)

01/2010 - Actualidad
Profesora adjunto Rentado( Simple) - "Quimica Organica II"
UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CHACO AUSTRAL (UNCAUS)
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04/2013 - Actualidad
Profesora adjunto Ad Honorem( Simple)
UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CHACO AUSTRAL (UNCAUS)

07/2015 - Actualidad
Profesora titular Rentado( Exclusiva) - "Quimica Bioldgica"
UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CHACO AUSTRAL (UNCAUS)

10/2005 - 01/2010
Profesora titular Rentado( Exclusiva) - "Quimica Bioldgica"
UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE (UNNE)

08/1993 - 01/2010
Profesora adjunto Rentado( Simple) - "Quimica Organica II"
UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE (UNNE)

10/1999 - 10/2005
Profesora titular Rentado( Exclusiva) - "Quimica Bioldgica"
UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE (UNNE)

03/1998 - 10/1999
Profesora titular Rentado( Simple) - "Quimica Bioldgica"
UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE (UNNE)

10/1995 - 03/1998
Profesora adjunto Rentado( Simple) - "Quimica Bioldgica"
UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE (UNNE)

08/1992 - 10/1995
Profesora adjunto Rentado( Simple) - "Quimica Bioldgica"
UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE (UNNE)

11/1996 - 03/1997
Jefa de trabajos practicos Rentado( Simple) - "Quimica Analitica Instrumental”
UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE (UNNE)
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03/1997 - 10/1999
Jefa de trabajos practicos Rentado( Semi-exclusiva)
UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE (UNNE)

10/1990 - 11/1996
Jefa de trabajos practicos Rentado( Semi-exclusiva) - "Quimica Analitica Instrumental"
UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE (UNNE)

05/1990 - 12/1993
Jefa de trabajos practicos Rentado( Simple) - "Microbiologia Industrial"
UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE (UNNE)

09/2008 - 11/2008
Profesora visitante Rentado( Parcial) - "Oxidacidon de lipidos y antioxidantes en sistemas alimentarios"
FACULTAD DE CS.EXACTAS QUIMICAS Y NATURALES ; UNIVERSIDAD NACIONAL DE MISIONES

07/1996 - 07/1996
Seminario: "Los elementos inorganicos en los si" (De 0 hasta 19 horas)
UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE (UNNE)

11/1997 - 11/1997
Curso: "Simetria molecular y su aplicacion " (De 0 hasta 19 horas)
UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE (UNNE)

12/1997 - 12/1997
Curso: "Isomeria Optica en compuestos organ" (De 0 hasta 19 horas)
UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE (UNNE)

04/1994 - 04/1995
Vicedirector de Departamento de Ciencias Bioldgicas y Farmacéuticas. UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE (UNNE)

04/1994 - 04/1995
Vicedirector de Departamento de Quimica. UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE (UNNE)

04/1996 - 04/1997
Vicedirector de Departamento de Ciencias Bioldgicas y Farmacéuticas. UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE (UNNE)

06/2000 - 06/2001
Vicedirector de Departamento de Ciencias Bioldgicas y Farmacéuticas. UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE (UNNE)
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06/2001 - 06/2002
Director de Departamento de Ciencias Bioldgicas y Farmacéuticas. UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE (UNNE)

Formacion de recursos humanos

2020 - 2025 Co-direccidn de beca Postgrado/Doctorado CONSEJO NACIONAL DE INVESTIGACIONES CIENTIFICAS Y TECNICAS.
Becario/a: Rolhaiser, Fabiana - UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CHACO AUSTRAL (UNCAUS).

2019 - 2020 Co-direccién de beca Formacién de grado UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CHACO AUSTRAL.
Becario/a: Szopko, Julio - UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CHACO AUSTRAL (UNCAUS).

2018 - 2019 Co-direccién de beca Formacién de grado CIN/SECRETARIA DE POLITICAS UNIVERSITARIAS.
Becario/a: Fernandez, Andrea - UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CHACO AUSTRAL (UNCAUS).

2017 - 2018 Direccién de beca Formacién de grado CIN/SECRETARIA DE POLITICAS UNIVERSITARIAS.
Becario/a: Lescano, Sebastian - UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CHACO AUSTRAL (UNCAUS).

2015 - 2017 Co-direccion de beca Posdoctorado CONSEJO NACIONAL DE INVESTIGACIONES CIENTIFICAS Y TECNICAS.
Becario/a: TORRES, Carola Analia - UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CHACO AUSTRAL (UNCAUS).

2015 - 2017 Co-direccién de beca Posdoctorado CONSEJO NACIONAL DE INVESTIGACIONES CIENTIFICAS Y TECNICAS.
Becario/a: REIRNERSMAN, Carola Noelia - UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CHACO AUSTRAL (UNCAUS).

2014 - 2016 Co-direccidn de beca Posdoctorado CONSEJO NACIONAL DE INVESTIGACIONES CIENTIFICAS Y TECNICAS.
Becario/a: FOGAR, Ricardo Alejandro - UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CHACO AUSTRAL (UNCAUS).

2014 - 2016 Co-direccidn de beca Posdoctorado CONSEJO NACIONAL DE INVESTIGACIONES CIENTIFICAS Y TECNICAS.
Becario/a: FERNANDEZ, Carina Lorena - UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CHACO AUSTRAL (UNCAUS).

2014 - 2016 Co-direccion de beca Postgrado/Doctorado CONSEJO NACIONAL DE INVESTIGACIONES CIENTIFICAS Y TECNICAS.
Becario/a: MICHALUK, Ariel German - UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CHACO AUSTRAL (UNCAUS).

2013 - 2015 Co-direccidn de beca Postgrado/Doctorado CONSEJO NACIONAL DE INVESTIGACIONES CIENTIFICAS Y TECNICAS.
Becario/a: REIRNERSMAN, Carola - UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CHACO AUSTRAL (UNCAUS).

2012 - 2014 Co-direccion de beca Postgrado/Doctorado CONSEJO NACIONAL DE INVESTIGACIONES CIENTIFICAS Y TECNICAS.
Becario/a: FOGAR, Ricardo Alejandro - UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CHACO AUSTRAL (UNCAUS).

2012 - 2014 Co-direccion de beca Postgrado/Doctorado CONSEJO NACIONAL DE INVESTIGACIONES CIENTIFICAS Y TECNICAS.
Becario/a: FERNANDEZ, . Carina Lorena - UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CHACO AUSTRAL (UNCAUS).

2011 - 2014 Co-direccidn de beca Postgrado/Doctorado CONSEJO NACIONAL DE INVESTIGACIONES CIENTIFICAS Y TECNICAS.
Becario/a: MICHALUK, Ariel German - UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CHACO AUSTRAL (UNCAUS).
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2010 - 2012 Direccion de beca Postgrado/Doctorado UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CHACO AUSTRAL.
Becario/a: MICHALUK, Ariel German - UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CHACO AUSTRAL (UNCAUS).

2010 - 2013 Co-direccion de beca Postgrado/Doctorado CONSEJO NACIONAL DE INVESTIGACIONES CIENTIFICAS Y TECNICAS.
Becario/a: REIRNERSMAN, Carola - UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CHACO AUSTRAL (UNCAUS).

2009 - 2012 Co-direccion de beca Postgrado/Doctorado CONSEJO NACIONAL DE INVESTIGACIONES CIENTIFICAS Y TECNICAS.
Becario/a: FOGAR, Ricardo Alejandro - UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CHACO AUSTRAL (UNCAUS).

2009 - 2010 Co-direccién de beca Formaciéon de grado MINISTERIO DE EDUCACION.
Becario/a: MICHALUK, Ariel German - UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CHACO AUSTRAL (UNCAUS).

2009 - 2012 Co-direccion de beca Postgrado/Doctorado CONSEJO NACIONAL DE INVESTIGACIONES CIENTIFICAS Y TECNICAS.
Becario/a: FERNANDEZ, Carina Lorena - UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CHACO AUSTRAL (UNCAUS).

2009 - 2010 Direccion de beca Formacion de grado MINISTERIO DE EDUCACION.
Becario/a: LOTO, Jorge - UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CHACO AUSTRAL (UNCAUS).

2008 - 2009 Co-direccién de beca Perfeccionamiento en la Investigacion UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE.
Becario/a: FOGAR, Ricardo Alejandro - UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE (UNNE).

2008 - 2009 Direccion de beca Formacion de grado UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE.
Becario/a: REIRNERSMAN, Carola Noelia - UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE (UNNE).

2007 - 2008 Co-direccion de beca Formacion de grado UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE.
Becario/a: REIRNERSMAN, Carola Noelia - UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE (UNNE).

2005 - 2008 Co-direccién de beca Iniciacion a la Investigacion UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE.
Becario/a: FOGAR, Ricardo Alejandro - UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE (UNNE).

2005 - 2008 Co-direccién de beca Iniciacidn a la Investigacion UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE.
Becario/a: FERNANDEZ, Carina Lorena - UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE (UNNE).

2011 - 2015 Co-direccion de Tesis de Doctorado.
Tesista: REIRNERSMAN, Carola Noelia - UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CHACO AUSTRAL (UNCAUS).

2011 - 2015 Co-direccion de Tesis de Doctorado.
Tesista: MICHALUK, Ariel German - UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CHACO AUSTRAL (UNCAUS).

2010 - 2014 Co-direccion de Tesis de Doctorado.
Tesista: FOGAR, Ricardo Alejandro - UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CHACO AUSTRAL (UNCAUS).

2010 - 2014 Co-direccion de Tesis de Doctorado.
Tesista: FERNANDEZ, Carina Lorena - UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CHACO AUSTRAL (UNCAUS).
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2010 - Actualidad Direccién de Investigador: Otra.
Investigador/a: STURLA, Mario Anibal - UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CHACO AUSTRAL (UNCAUS).

2010 - Actualidad Direccién de Investigador: Otra.
Investigador/a: COMAN, Carlos Alberto - UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CHACO AUSTRAL (UNCAUS).

1999 - 2010 Co-direccién de Investigador: Otra.
Investigador/a: STURLA, Mario Anibal - UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE (UNNE).

2016 - 2016 Direccion de Formacion académica incluyendo la realizacidn de tareas de investigacion y desarrollo de Pasante.
Pasante: Kolesnik, Irina Gisel - UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CHACO AUSTRAL.

2011 - 2011 Direccion de Formaciéon académica incluyendo la realizacidn de tareas de investigacion y desarrollo de Pasante.
Pasante: Vasile, Franco Emanuel - UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CHACO AUSTRAL.

2010 - 2010 Direccion de Formacién académica de Pasante.
Pasante: Avila Sosa, Edgard Adridn - UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CHACO AUSTRAL.

2009 - 2010 Direccion de Formacién académica de Pasante.
Pasante: Magne, Maria José - UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE.

2009 - 2009 Direccion de Formacién académica de Pasante.
Pasante: Pellegrini Céspedes, Miguel Fabian - UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE.

2009 - 2010 Direccion de Formacién académica de Pasante.
Pasante: Titonel, Ruth Eunice - UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE.

2009 - 2009 Direccion de Formacién académica de Pasante.
Pasante: Nasif, Umbert - UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE.

2008 - 2009 Direccion de Formacién académica de Pasante.
Pasante: Sanchez, Sergio Hernan - UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE.

2005 - 2006 Direccion de Formacién académica de Pasante.
Pasante: Coronel, Jorge Fabian - UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE.

2004 - 2005 Direccion de Formacién académica de Pasante.
Pasante: Fernandez, Emilio - UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE.

2001 - 2002 Direccion de Formacién académica de Pasante.
Pasante: Pzocik, Horacio - UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE.

2000 - 2001 Direccion de Formacién académica de Pasante.
Pasante: Sanchez, Claudia Carina - UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE.
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1997 - 1998 Direccidén de Formacion académica de Pasante.
Pasante: Brachna, Daniel - UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE.

1995 - 1997 Direccién de Formacion académica de Pasante.
Pasante: Mikulas, Analia - UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE.

Financiamiento CyT

01/2018 - 12/2021 Directora en el Proyecto de |+D: Aprovechamiento de la leche de bufala (Bubalus bubalis) y subproductos, para
el desarrollo de alimentos e ingredientes con propiedades nutritivas y/o funcionales. Direccién: ANA MARIA ROMERO
Ejecutado en: UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CHACO AUSTRAL (UNCAUS).

Financiado por: UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CHACO AUSTRAL (UNCAUS).

04/2015 - 03/2017 Investigadora en el Proyecto de 1+D: Valorizacion de recursos autéctonos y/o regionales para la formulacién de
productos ldcteos funcionales, favoreciendo la sustitucion de importaciones y el desarrollo social de zonas econémicamente
vulnerables. Direccién: Pilar Buera

Ejecutado en: UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CHACO AUSTRAL (UNCAUS).

Financiado por: CONSEJO NACIONAL DE INVESTIGACIONES CIENTIFICAS Y TECNICAS (CONICET); CONSEJO INTERUNIVERSITARIO
NACIONAL.

01/2014 - 12/2017 Co-directora en el Proyecto de I+D: Alimento funcional en base a surubi (Pseudoplatystoma corruscans). Disefio
de un producto enriquecido con dcidos grasos omega 3 microencapsulados. Direccion: Maria Alicia Judis
Ejecutado en: UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CHACO AUSTRAL (UNCAUS).

Financiado por: UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CHACO AUSTRAL (UNCAUS).

01/2014 - 12/2017 Directora en el Proyecto de 1+D: Propiedades antioxidantes y biolégicas de fracciones de proteinas y péptidos
derivados de productos de soja. Direccién: ANA MARIA ROMERO
Ejecutado en: UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CHACO AUSTRAL (UNCAUS).

Financiado por: UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CHACO AUSTRAL (UNCAUS).

01/2010 - 12/2013 Co-directora en el Proyecto de 1+D: Productos cdrnicos precocidos de alto valor nutricional (ricos en dcidos
grasos omega3). Direccidon: Maria Alicia Judis
Ejecutado en: UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CHACO AUSTRAL (UNCAUS).

Financiado por: UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CHACO AUSTRAL (UNCAUS).

01/2010 - 12/2013 Directora en el Proyecto de |+D: Propiedades antioxidantes y bioldgicas de principios activos provenientes de
extractos naturales. Direccién: ANA MARIA ROMERO
Ejecutado en: UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CHACO AUSTRAL (UNCAUS).

Financiado por: UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CHACO AUSTRAL (UNCAUS).

01/2008 - 12/2011 Investigadora en el Proyecto de 1+D: Produccion de leche bubalina con alta concentracion de omega-3 y dcido
linoleico conjugado y evaluacion de sus efectos anticancerigenos sobre el desarrollo del cdncer del colon. Direccidon: Marcial Sanchez
Negrette

Ejecutado en: UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE (UNNE).

Financiado por: UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE (UNNE); AGENCIA NACIONAL DE PROMOCION CIENTIFICA Y TECNOLOGICA
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01/2007 - 12/2009 Co-directora en el Proyecto de I+D: Influencia de antioxidantes naturales sobre la estabilidad oxidativa de
sistemas alimentarios enriquecidos con dcidos grasos de alto valor nutricional. Direccidon: Maria Alicia Judis
Ejecutado en: UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE (UNNE).

Financiado por: UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE (UNNE).

01/2007 - 12/2009 Investigadora en el Proyecto de 1+D: Determinacidn de Acido Linoleico Conjugado en leche bufala producida en
Corrientes. Direccion: Exequiel Maria Patifio
Ejecutado en: UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE (UNNE); UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CHACO AUSTRAL (UNCAUS).

Financiado por: UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE (UNNE).

01/2004 - 12/2006 Investigadora en el Proyecto de 1+D: Influencia de la adicidn de sustancias naturales sobre la estabilidad
oxidativa y la calidad nutricional de sistemas alimentarios complejos. Direccidén: Maria Alicia judis
Ejecutado en: UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE (UNNE).

Financiado por: UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE (UNNE).

01/2001 - 12/2003 Investigadora en el Proyecto de 1+D: Oxidacidn lipidica en productos cdrnicos cocidos. Estudio de las
posibilidades de aplicacion de antioxidantes naturales. Direccidon: Maria Alicia Judis
Ejecutado en: UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE (UNNE).

Financiado por: UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE (UNNE).

04/2000 - 03/2003 Investigadora en el Proyecto de I+D: Desarrollo y Evaluacién de Multimedios Educativos en el Area de Ciencias
Naturales. Direccidon: Maria Alicia Judis
Ejecutado en: UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE (UNNE).

Financiado por: UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE (UNNE).

07/1998 - 06/2001 Investigadora en el Proyecto de 1+D: Antioxidantes naturales. Su rol en productos cdrnicos cocidos regionales.
Direccién: Maria Alicia Judis
Ejecutado en: UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE (UNNE).

Financiado por: UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE (UNNE).

07/1996 - 06/1999 Investigadora en el Proyecto de 1+D: Caracterizacion de los pardmetros de calidad y conservacidn en productos
cdrnicos y regionales. Oxidacion lipidica. Direccién: Maria Alicia Judis
Ejecutado en: UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE (UNNE).

Financiado por: UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE (UNNE).

07/1992 - 06/1996 Investigadora en el Proyecto de 1+D: Aprovechamiento Industrial de Especies Forestales y Aromdticas de la
Regidn. Direccidn: Maria Alicia Judis

Ejecutado en: UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE (UNNE).

Financiado por: UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE (UNNE).

Actividades de Evaluacion y Gestion Editorial

2018 - 2018 Evaluacion de becarios
UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE (UNNE)

Rol: Evaluador/a

Ministerig de Ciencia,. ) CVar ES UNA INICIATIVA DEL MINISTERIO DE CIENCIA,
Tecnologia e Innovacidn TECNOLOGIA E INNOVACION
Arg entina Fecha de generacion: 13/05/2021 .




CVar

ROMERO, ANA MARIA

2018 - 2018 Jurado de concursos docentes
UNIVERSIDAD NACIONAL DE MISIONES (UNAM)

Rol: Evaluador/a

2017 - 2017 Evaluacion de becarios
UNIVERSIDAD NACIONAL DE MISIONES (UNAM)
Rol: Evaluador/a

2017 - 2017 Jurado de concursos docentes
UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CHACO AUSTRAL (UNCAUS)
Rol: Evaluador/a

2016 - 2016 Evaluacion de becarios
UNIVERSIDAD NACIONAL DE MISIONES (UNAM)

Rol: Evaluador/a

2015 - 2015 Evaluacion de becarios
UNIVERSIDAD NACIONAL DE MISIONES (UNAM)
Rol: Evaluador/a

2013 - 2013 Jurado de concursos docentes
UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CHACO AUSTRAL (UNCAUS)
Rol: Evaluador/a

2013 - 2013 Jurado de concursos docentes
UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CHACO AUSTRAL (UNCAUS)

Rol: Evaluador/a

2013 - 2013 Jurado de concursos docentes
UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CHACO AUSTRAL (UNCAUS)
Rol: Evaluador/a

2013 - 2013 Jurado de concursos docentes
UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CHACO AUSTRAL (UNCAUS)
Rol: Evaluador/a

2012 - 2012 Jurado de concursos docentes
UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CHACO AUSTRAL (UNCAUS)

Rol: Evaluador/a
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2012 - 2012 Jurado de concursos docentes
UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CHACO AUSTRAL (UNCAUS)

Rol: Evaluador/a

2012 - 2012 Jurado de concursos docentes
FACULTAD DE CIENCIAS DE LA ALIMENTACION ; UNIVERSIDAD NACIONAL DE ENTRE RIOS
Rol: Evaluador/a

2010 - Actualidad Evaluacién de becarios
UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CHACO AUSTRAL (UNCAUS)
Rol: Evaluador/a

2007 - 2007 Jurado de concursos docentes
UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE (UNNE)

Rol: Evaluador/a

2005 - 2005 Jurado de concursos docentes
FACULTAD DE CIENCIAS DE LA ALIMENTACION ; UNIVERSIDAD NACIONAL DE ENTRE RIOS
Rol: Evaluador/a

2005 - 2005 Jurado de concursos docentes
FACULTAD DE CIENCIAS DE LA ALIMENTACION ; UNIVERSIDAD NACIONAL DE ENTRE RIOS
Rol: Evaluador/a

2003 - 2003 Jurado de concursos docentes
UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE (UNNE)

Rol: Evaluador/a

2003 - 2003 Jurado de concursos docentes
UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE (UNNE)
Rol: Evaluador/a

2003 - 2003 Jurado de concursos docentes
UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE (UNNE)
Rol: Evaluador/a

2000 - 2000 Jurado de concursos docentes
UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE (UNNE)

Rol: Evaluador/a
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2000 - 2000 Jurado de concursos docentes
UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE (UNNE)

Rol: Evaluador/a

1999 - 1999 Jurado de concursos docentes
UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE (UNNE)
Rol: Evaluador/a

1999 - 1999 Jurado de concursos docentes
UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE (UNNE)
Rol: Evaluador/a

1999 - 1999 Jurado de concursos docentes
UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE (UNNE)

Rol: Evaluador/a

1999 - 1999 Jurado de concursos docentes
UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE (UNNE)
Rol: Evaluador/a

1999 - 1999 Jurado de concursos docentes
UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE (UNNE)
Rol: Evaluador/a

1999 - 1999 Jurado de concursos docentes
UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE (UNNE)

Rol: Evaluador/a

1998 - 1998 Jurado de concursos docentes
UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE (UNNE)
Rol: Evaluador/a

1997 - 1997 Jurado de concursos docentes
UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE (UNNE)
Rol: Evaluador/a

1997 - 1997 Jurado de concursos docentes
UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE (UNNE)

Rol: Evaluador/a
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1997 - 1997 Jurado de concursos docentes
UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE (UNNE)

Rol: Evaluador/a

1997 - 1997 Jurado de concursos docentes
UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE (UNNE)
Rol: Evaluador/a

1997 - 1997 Jurado de concursos docentes
UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE (UNNE)
Rol: Evaluador/a

1997 - 1997 Jurado de concursos docentes
UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE (UNNE)

Rol: Evaluador/a

1997 - 1998 Evaluacion de becarios
UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE (UNNE)
Rol: Evaluador/a

1996 - 1996 Jurado de concursos docentes
UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE (UNNE)
Rol: Evaluador/a

1996 - 1996 Jurado de concursos docentes
UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE (UNNE)

Rol: Evaluador/a

1996 - 1996 Jurado de concursos docentes
UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE (UNNE)
Rol: Evaluador/a

1995 - 1995 Jurado de concursos docentes
UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE (UNNE)
Rol: Evaluador/a

1995 - 1995 Jurado de concursos docentes
UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE (UNNE)

Rol: Evaluador/a
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1995 - 1995 Jurado de concursos docentes
UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE (UNNE)

Rol: Evaluador/a

1995 - 1995 Jurado de concursos docentes
UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE (UNNE)
Rol: Evaluador/a

1995 - 1995 Jurado de concursos docentes
UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE (UNNE)
Rol: Evaluador/a

1995 - 1995 Jurado de concursos docentes
UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE (UNNE)

Rol: Evaluador/a

1995 - 1995 Jurado de concursos docentes
UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE (UNNE)
Rol: Evaluador/a

1995 - 1995 Jurado de concursos docentes
UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE (UNNE)
Rol: Evaluador/a

1995 - 1995 Jurado de concursos docentes
UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE (UNNE)

Rol: Evaluador/a

1993 - 1997 Evaluacion de becarios
UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE (UNNE)
Rol: Evaluador/a

1991 - 1991 Jurado de concursos docentes
UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE (UNNE)
Rol: Evaluador/a

2010 - Actualidad Evaluacién de programas y proyectos
UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CHACO AUSTRAL (UNCAUS)

Rol: Evaluador/a

2018 - 2018 Evaluacion de trabajos en revistas
Food Science and Technology (ISSN: 1678-457X)
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2015 - 2015 Evaluacion de trabajos en revistas
Food Science and Technology (ISSN: 1678-457X)

2014 - Actualidad Evaluacién y/o acreditacién de carreras de grado y postgrado
UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CHACO AUSTRAL (UNCAUS)

Rol: Evaluador/a

2013 - Actualidad Evaluacién de planes y/o politicas
UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CHACO AUSTRAL (UNCAUS)

Rol: Evaluador/a

2012 - Actualidad Evaluacion y/o acreditacidn de carreras de grado y postgrado
UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CHACO AUSTRAL (UNCAUS)
Rol: Evaluador/a

2008 - Actualidad Evaluacién y/o acreditacién de carreras de grado y postgrado
UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE (UNNE)

Rol: Evaluador/a

2007 - Actualidad Actividades curriculares para instituciones universitarias
UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE (UNNE)

Rol: Evaluador/a

2007 - Actualidad Actividades curriculares para instituciones universitarias
UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE (UNNE)
Rol: Evaluador/a

2004 - Actualidad Actividades curriculares para instituciones universitarias
UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE (UNNE)

Rol: Evaluador/a

2004 - Actualidad Actividades curriculares para instituciones universitarias
UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE (UNNE)

Rol: Evaluador/a

2017 - 2017 Evaluacion de Evaluacion de Informes Mayor Dedicacion
UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CHACO AUSTRAL (UNCAUS)
Rol: Evaluador/a
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2015 - 2015 Evaluacion de Evaluacion de trabajos Investigacion REQ-XVII
UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CHACO AUSTRAL (UNCAUS)
Rol: Evaluador/a

Actividades de Extension

04/2013 - 04/2013 "Propiedades antioxidantes y bioldgicas de principios activos provenientes de la soja"

03/2010 - 03/2010 "Evaltan propiedades benéficas de diferentes tipos de leche contra el cancer de colon"

11/2009 - 11/2009 "Detectan acido graso beneficioso para la salud en productos carnicos del Chaco"

09/2009 - 09/2009 "La leche de bufala exhibe ciertas diferencias con respecto a la leche de vaca."

08/2009 - 08/2009 "Buscan incrementar acidos grasos beneficiosos en leche de bufala"

07/2009 - 07/2009 "Estudian el perfil lipidico de la leche bubalina"

10/2008 - 10/2008 "Recomiendan incluir surubi manchado en la dieta por contener dcidos omega 3"

07/2008 - 07/2008 "Detectan acido graso beneficioso para la salud en productos carnicos del Chaco"

04/2008 - 04/2008 "Tablas nutricionales: una exigencia del mercado alimenticio que ya se confecciona en la regién"

03/2008 - 03/2008 "Utilizan antioxidantes naturales para obtener productos cérnicos bajos en colesterol y alto valor nutritiv"

06/2009 - 09/2009 "Los Cientificos van a las Escuelas"
CENTRO DE EDUCACION POLIMODAL N° 53

06/2009 - 09/2009 "Los Cientificos van a las Escuelas"
UEP N° 55 INSTITUTO DON ORIONE

03/1996 - 03/1998 "Control Microbioldgico"
UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE (UNNE)
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Actividades profesionales

01/1991 - 08/1999 Bioquimica en Chaco, Argentina.
Tareas realizadas: Otra; Analisis Clinicos

Participacion en eventos CyT

2015 - Evento: "XV Congreso Argentino de Ciencia y Tecnologia de Alimentos (CYTAL®)". Argentina, Buenos Aires.
Organizada por: ASOCIACION ARGENTINA DE TECNOLOGOS ALIMENTARIOS AATA
Modo de participacion: Asistente

2015 - Evento: "Reunidén de Difusidn de la labor docente, cientifica, tecnoldgica y de extension. 2015". Argentina, Roque Sdenz
Pefa- Chaco.
Organizada por: UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CHACO AUSTRAL (UNCAUS)

Modo de participacion: Asistente

2014 - Evento: "International Conference on Food Innovation FOODINNOVA 2014". Argentina, Concordia- Entre Rios.
Organizada por: FACULTAD DE CIENCIAS DE LA ALIMENTACION ; UNIVERSIDAD NACIONAL DE ENTRE RIOS

Modo de participacion: Presentadora de pdster

2014 - Evento: "Reunidn de Difusidn de la labor docente, cientifica, tecnoldgica y de extension. 2014". Argentina, Roque Sdenz
Pefa- Chaco.
Organizada por: UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CHACO AUSTRAL (UNCAUS)

Modo de participacion: Asistente

2014 - Evento: "XVIII Seminario Latinoamericano y V Congreso Nacional de Ciencia y Tecnologia de Alimentos". Costa Rica, San José.
Organizada por: UNIVERSIDAD DE COSTA RICA (UCR)

Modo de participacion: Presentadora de pdster

2013 - Evento: "Reunidn de Difusidn de la labor docente, cientifica, tecnoldgica y de extension. 2013". Argentina, Roque Sdenz
Pefia- Chaco.
Organizada por: UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CHACO AUSTRAL (UNCAUS)

Modo de participacion: Presentadora de pdster

2012 - Evento: "22 Reunidn Internacional de Ciencias Farmacéuticas RICIFA 2012. ". Argentina, Rosario.
Organizada por: UNIVERSIDAD NACIONAL DE ROSARIO (UNR)

Modo de participacion: Presentadora de poster

2012 - Evento: "TECNOPOLIS 2012". Argentina, Buenos Aires.
Organizada por: SUBSECRETARIA DE POLITICAS EN CIENCIA, TECNOLOGIA E INNOVACION PRODUCTIVA ; MINISTERIO DE CIENCIA,
Modo de participacion: Panelista
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2012 - Evento: "IV Congreso Internacional de Ciencia y Tecnologia de los Alimentos Cérdoba 2012 (CICYTAC 2012". Argentina,
Cérdoba.
Organizada por: MINISTERIO DE CIENCIA Y TECNOLOGI-A

null

2011 - Evento: "Cibia 8. VIl Congreso Iberoamericano de Ingenieria de Alimentos". Perd, Lima.
Organizada por: UNIVERSIDAD NACIONAL AGRARIA LA MOLINA
Modo de participacion: Presentadora de poster

2011 - Evento: "Reunidn de Difusidn de la labor docente, cientifica, tecnoldgica y de extension?. 2011". Argentina, Roque Saenz
Pefia- Chaco.
Organizada por: UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CHACO AUSTRAL (UNCAUS)

Modo de participacion: Asistente

2010 - Evento: "12 Reunidn Internacional de Ciencias Farmacéuticas. RICiFa 2010". Argentina, Cérdoba.
Organizada por: UNIVERSIDAD NACIONAL DE CORDOBA (UNC)
Modo de participacion: Presentadora de poster

2010 - Evento: "Reunién de Difusidn de la labor docente, cientifica, tecnoldgica y de extension. 2010". Argentina, Roque Sdenz
Pefa- Chaco.
Organizada por: UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CHACO AUSTRAL (UNCAUS)

Modo de participacion: Asistente

2009 - Evento: "XIl Congreso Cytal". Argentina, Concordia- Entre Rios.
Organizada por: FACULTAD DE CIENCIAS DE LA ALIMENTACION ; UNIVERSIDAD NACIONAL DE ENTRE RIOS; AATA
Modo de participacion: Presentadora de pdster

2007 - Evento: "Xl Congreso Cytal. 22 Simposio Internacional de Nuevas Tecnologias". Argentina, Buenos Aires.
Organizada por: AATA
Modo de participacion: Presentadora de poster

2005 - Evento: "X Congreso Argentino de Ciencia y Tecnologia de Alimentos. 1 er Simposio Internacional de Nuevas Tecnologias".
Argentina, Mar del Plata.
Organizada por: AATA

Modo de participacion: Presentadora de pdster

2004 - Evento: "Congreso Internacional de Ciencia y Tecnologia de los Alimentos". Argentina, Cordoba.
Organizada por: AGENCIA CORDOBA SE
Modo de participacion: Presentadora de pdster

2002 - Evento: "IX Congreso Argentino de Ciencia y Tecnologia de los Alimentos". Argentina, Buenos Aires.
Organizada por: UNIVERSIDAD CATOLICA ARGENTINA; AATA
Modo de participacion: Presentadora de poster
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2001 - Evento: "Comunicaciones Cientificas y Tecnoldgicas 2001". Argentina, Corrientes.
Organizada por: UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE (UNNE)

null

2000 - Evento: "XXIII Congreso Argentino de Quimica". Argentina, Corrientes.
Organizada por: UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE (UNNE); AQA
Modo de participacion: Presentadora de pdster

1999 - Evento: "I Jornadas de Comunicacion Cientifica, Tecnoldgica y de Extension". Argentina, Roque Saenz Pefia- Chaco.
Organizada por: UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE (UNNE)

Modo de participacion: Presentadora de pdster

1995 - Evento: "Sexta Reunién de Comunicaciones Cientificas y Técnicas". Argentina, Corrientes.
Organizada por: UNIVERSIDAD NACIONAL DEL NORDESTE (UNNE)

Modo de participacion: Presentadora de pdster

1993 - Evento: "VII Congreso Nacional de Recursos Naturales Aromaticos y Medicinales". Argentina, San Miguel de Tucuman.
Organizada por: SAIPA; UNIVERSIDAD NACIONAL DE TUCUMAN (UNT)

Modo de participacion: Presentadora de pdster

2/2013 - Mara Cristina Romero; Ana Maria Romero; Mirtha Marina Doval; Oscar Alfredo Garro; Maria Alicia Judis. "Healthier beef
patties enriched with soybean oil. Optimization of nutrients retention". Presentado en el evento "World Soybean Research
Conference 2013.". Sudafrica

11/2010 - Ana Maria Romero; Mirtha Marina Doval; Mario Anibal Sturla; Analia Valenzuela; Carlos Coman; Ariel German Michaluk.
"Propiedades antioxidantes y bioldgicas de principios activos provenientes de extractos naturales". Presentado en el evento
"Reunion de Difusion de la labor docente, cientifica, tecnoldgica y de extensién. 2010". Argentina

10/2008 - Exequiel Maria Patifio; Maria Alicia Judis; Stefani Guanziroli; Daniel Osvaldo Pochon; José Feliciano Cedres; Mirtha
Marina Doval; Ana Maria Romero; Gustavo Crudeli; Gladys Isabel Rebak. "Perfil lipidico de leche bubalina". Presentado en el evento

"IV Simposio de Bufalos de las Américas y Ill Simposio europeo-americano de bufalos". Venezuela

Premios

2014 - "Thomas Edison Award-2014 in Food Technology for Inspiration and Knowledge Distribution among young research
scholars". PHOTON FOUNDATION.

PUBLICACIONES

Articulos

Romero, Mara C.; Fogar, Ricardo A.; Carina Lorena Fernandez; Doval, Mirtha M.; Romero, Ana M.; Judis, Maria A.. "Effects of
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freeze-dried pulp of Eugenia uniflora L. and Opuntia ficus-indica fruits on quality attributes of beef patties enriched with n-3 fatty
acids". JOURNAL OF FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY-MYSORE, 1 num.1 (2020): 1 - 11.

Melisa Britez; Fabiana Rolhaiser; Ana Maria Romero; Mara Cristina Romero. "Incorporacién de harina de amaranto para la
obtencion de bocaditos de carne con bajo contenido de grasa". Enfoque UTE, 11 (2020): 35 - 45.

Franco Vasile; Ana Maria Romero; Maria Alicia Judis; Mara Mattalloni; Miriam Virgolini; Florencia Mazzobre. "Phenolics
composition, antioxidant properties and toxicological assessment of Prosopis alba exudate gum". FOOD CHEMISTRY, 285 (2019):
369 - 379.

Franco Vasile; Ana Maria Romero; Maria Alicia Judis; Florencia Mazzobre. "Physicochemical, Nutritional, and Stability Aspects of a
Meat Product (gluteus medius) Enriched with Encapsulated Fish Qil in Polyelectrolyte Beads Containing Prosopis alba Exudate
Gum". FOOD AND BIOPROCESS TECHNOLOGY, (2019): 1 - 11.

Romero, Mara C.; Fogar, Ricardo A.; Doval, Mirtha M.; Romero, Ana M.; Judis, Maria A.. "Optimisation of cooking properties of
healthier beef patties and quality evaluation during frozen storage". Journal of Food Measurement and Characterization, (2019): 1 -
10.

Carola Torres; Mario AnibalSturla; Ana Maria Romero; Maria Alicia Judis. "Bioguided isolation of antimicrobial polyphenols from
Cuspidaria convoluta leaves and their synergistic effect with antibiotics". Asian Pacific Journal of Tropical Biomedicine, 9 num.10
(2019): 434 - 442.

Mariana Osuna; Ana Maria Romero; Carmen Myriam Avallone; Maria Alicia Judis; Nora Bertola. "Animal fat replacement by
vegetable oils in formulations of breads with flour mixes". JOURNAL OF FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY-MYSORE, 55 num.3
(2018): 858 - 867.

Mara Cristina Romero; Ricardo Alejandro Fogar; Fabiana Rolhaiser; Vanina Clavero; Ana Maria Romero; Maria Alicia Judis.
"Development of gluten-free fish (Pseudoplatystoma corruscans) patties by response surface methodology". JOURNAL OF FOOD
SCIENCE AND TECHNOLOGY-MYSORE, (2018): .
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