UNCAUS

UNIVERSIDAD
‘ NACIONAL DEL

CHACO AUSTRAL

Presidencia Roque Sédenz Pefia, 24 de noviembre de 2016

RESOLUCION N° 091/16 - C.D.C.B. y A.

VISTO:

La Resolucién N° 036/14 — C.D.C.B. y A. en el cual se aprueba
el Programa de la asignatura “Quimica Biolégica” y el Expediente 01-2016-01336,
iniciado por el Prof. Sturla Mario Anibal, medio por el cual eleva el Programa de la
asignatura “Quimica Biolégica” correspondiente a la carrera de Licenciatura en

Nutricién de la Universidad Nacional del Chaco Austral, para su aprobacién; y

CONSIDERANDO:

Que el mencionado programa se ajusta a los contenidos minimos
y carga horaria de la citada carrera;

Que se consideran adecuados los objetivos, métodos
pedagdgicos, métodos de evaluacidn, programa analitico y bibliografia que forman parte
de la propuesta;

Que analizadas las actuaciones, el Consejo Departamental opina
que lo solicitado se encuadra con lo establecido por el Reglamento Académico de
Alumnos;

Lo aprobado en sesién de la fecha;

POR ELLO:

EL CONSEJO DEPARTAMENTAL
DEL DEPARTAMENTO DE CIENCIAS BASICAS Y APLICADAS

DE LA UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CHACO AUSTRAL
RESUELVE:

ARTICULO 1°: Aprobar el Programa de la asignatura “QUIMICA BIOLOGICA”
correspondiente a la carrera de Licenciatura en Nutricién Del
Departamento de Ciencias Bésicas y Aplicadas de la Universidad
Nacional del Chaco Austral, y que como Anexo Unico forma parte
de la presente resolucidn.

ARTICULO 2°: Registrese, comuniquese al Prof. STRULA, Mario Anibal y a las Areas
correspondientes. Cumplido, archivese.-
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UNCAUS QUIMICA BIOLOGICA
‘ UNIVERSIDAD Resolucién N° 091/16 C.D.CB. y A.
NACIONAL DEL
CHACO AUSTRAL ANEXO
Departamento Ciencias Basicas y Aplicadas
Carga Horaria: 75 horas Programa vigente desde: 2016
Carrera Afio Cuatrimestre
Licenciatura en Nutricién Primer Segundo
CORRELATIVA PRECEDENTE CORRELATIVA SUBSIGUIENTE
Asignaturas Asignaturas
Para cursar Para rendir Bromatologia
Regularizada | Aprobada Aprobada Técnica Dietética

Biologfa y Biologifa Microbiologia y Parasitologia

Quimica Bési- | -----—-— Quimica Bésica

ca
Prof. Adjunto: Prof. Mario A. Sturla

DOCENTES: JTP: Ing. Barriales, Viviana
JTP: Farm. Saez, Gerardo
JTP: Farm. Malisani, Viviana

OBJETIVOS: * Estudiar las estructuras y la importancia de las funciones que cumplen
las biomoléculas.

* Explicar los procesos metabdlicos fundamentales de los ciclos biol6gi-
cos, sus interrelaciones y regulaciones.

* Adquirir una actitud de permanente observacion e interpretacién de los
fenémenos bioquimicos, como una forma de comenzar una preparacion
cientifica que permita mejorar la calidad de vida.

CONTENIDOS MINIMOS: |Vias metabélicas m4s importantes de glicidos, lipidos, proteinas, 4cidos
nucleicos y enzimas; la interrelacién de los mismos y la importancia de los
mecanismos de regulacién para la vida y la economia celular.

METODOS PEDAGOGI- Clases tedricas expositivas, realizacién de précticas de laboratorio y clases

COS: de gabinete.

METODOS DE EVALUA- La evaluacién en la asignatura se realizar4 de acuerdo a la reglamentacion

CION: vigente.

PROGRAMA ANALITICO: |UNIDAD 1
Hidratos de carbono: clasificacién y propiedades. Derivados bioldgicos
importantes de los monosacéridos. Disacéridos. Polisacaridos.

Lipidos: 4cidos grasos y sus propiedades. Acidos grasos esenciales Triacil-
glicéridos. Fosfolipidos. Esfingolipidos. Glucolipidos. Esteroles.

UNIDAD 2

Aminoécidos: clasificacién y nomenclatura. Estereoquimica y propiedadesy
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fisicas. Propiedades 4cido-base. Punto isoeléctrico. Péptidos y proteinas]
Clasificacion de las proteinas. Niveles de la estructura de las proteinas. Di-
versidad funcional de las proteinas. Relacién entre estructura y funcién bio
l6gica.

UNIDAD 3
Enzimas y coenzimas: propiedades generales y clasificacién. Mecanismo de
accién de las enzimas. Poder catalitico y especificidad de las enzimas. Tipog
de catilisis. Cinética enzimdtica: efecto de la concentracién del sustrato
Ecuacién de Michaelis-Menten. Efecto del pH y la temperatura. Enzimag
reguladoras. Enzimas alostéricas.

UNIDAD 4

Vitaminas: naturaleza general de la funcién de las vitaminas. Vitaminas
hidrosolubles y sus formas coenzimdticas: pirofosfato de tiamina, nucleéti-
dos de flavina, nucleétidos de piridina, coenzima A, fosfato de piridoxal,
biocitina, desoxiadenosil-cobalamina, 4cido tetrahidrofélico. Vitaminas

liposolubles.

UNIDAD 5
Nucle6tidos y dcidos nucleicos: bases pirinicas y pirimidinicas. NucledsiH
dos. Estructura del ADN. Modelo tridimensional de Watson y Crack. Acidg
ribonucleico. Sintesis de proteinas a través de ARN. Replicacién del ADN
Desnaturalizacién del ADN. Nucleasas.

UNIDAD 6
Bioenergética. Organismos autétrofos y heterdtrofos. Metabolismo: catabo-
lismo y anabolismo. Bioenergética y termodindmica. Reacciones endergdni-
cas y exergénicas. ATP. Acoplamiento energético. Relacion entre la varia-
cién de la energfa libre estdndar y la constante de equilibrio.Suma de AG®
Transferencia de grupos fosforilo y ATP. Reacciones de oxidacién;
reduccién biolégicas.

UNIDAD 7

Glucédlisis: relacién entre fermentacion y respiracién. Fases de la glucélisis.
Etapas enzimdticas. Destino del piruvato. Rutas de alimentacién de la se-
— cuencia glucolitica. Regulacién. Degradacién de glucégeno y almidén.
Biosintesis de los carbohidratos.Sintesis de glucosa-6-fosfato a partir de
4cido pirdvico. Regulacién. Gluconeogénesis. Diferentes origenes.

UNIDAD 8

Ciclo del Acido Citrico o Ciclo de los Acidos Tricarboxilicos: energética de
la glucélisis y la respiracién. Organigrama respiratorio. Oxidacion del 4cido
pirtivico a acetil-CoA. El complejo piruvato deshidrogenasa. Reacciones
del ciclo. Regulacién. Reacciones anaplerdticas. Ciclo del glioxilato.

UNIDAD 9
Catabolismo de los 4cidos grasos. Digestién movilizacién y transporte de
grasas. Activacion y penetracién de los dcidos grasos en las mitocondrias,
Fases de la oxidacién de los 4cidos grasos. Oxidacién de los 4cidos grasog
insaturados. Regulacién. Cuerpos ceténicos.

UNIDAD 10
] Biosintesis de Lipidos. Biosintesis de 4cidos grasos. Regulacién. Biosintesis
de triacilgliceroles y glicerofosfolipidos. Biosintesis de colesterol, esteroides
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e isoprenoides. Destino del colesterol. Lipoproteinas plasmaticas.

UNIDAD 11

Degradacién oxidativa de los aminodcidos. Transaminacién. Degradacién
de los esqueletos carbonados de los aminodcidos. Rutas. Formacién de
productos de excrecién nitrogenados. Ciclo de la urea.

Biosintesis de amino4cidos. Regulacifn.

UNIDAD 12

Transporte electrénico y fosforilacién oxidativa: Complejos funcionales de
la cadena respiratoria. Secuencia del transporte electrénico en la cadena
respiratoria. Fosforilacién oxidativa. El modelo quimiosmdtico y la sintesis
de ATP. Desacoplantes e inhibidores. Balance energético de la glucélisis y
la respiracién. Regulacién de la respiracion.

Trabajos Précticos

Trabajo priactico N° 1: Hidratos de carbono (Glucosa)

Trazar una curva de calibracién con valores de absorbancia obtenidos me-
diante la técnica de absorcién espectrofotométrica a partir del complejo
formado de la reaccién entre soluciones de glucosa (de concentraciones
conocidas) en medio 4cido y fenol. Luego realizar la cuantificacion de azi-
cares en gaseosas mediante la misma técnica y usando la curva de calibra-
cién.

Trabajo practico N° 2: Hidratos de Carbono (Monosacdridos y disacaridos).
Realizar la inversién de la sacarosa a través de una hidrélisis inducida por
4cido y seguir los cambios de la actividad Gptica mediante mediciones de la
rotacién especifica con un polarimetro digital.

Trabajo practico N° 3: Hidratos de carbono (Polisacéaridos).

Realizar experiencia de formaci6n del complejo iodo-almidén.

Efectuar la hidrélisis 4cida del almidén y analizar las etapas a través de la
formacién del complejo iodo-almidén. Demostrar el poder reductor del
producto final mediante el ensayo de Fehling.

Trabajo practico N° 4: Lipidos

Extraer los lipidos de una muestra de higado de ganado vacuno, mediante la
destruccién del tejido y posteriormente la agitacién mecénica con solventes
adecuados. Separar los lipidos mediante la técnica de TLC cromatografia
en capa delgada, usando una cdmara de iodo para el revelado. Finalmente
analizar a que grupo pertenece cada uno de los lipidos de acuerdo a los Rf
(relaci6n de frente) obtenidos.

Trabajo practico N° 5: Proteinas

Separar de las proteinas de una muestra de suero humano, mediante la téc-
nica de electroforesis. ‘

Trabajo practico N° 6: Enzimas

Realizar la coagulaci6én enzimadtica de la leche de vaca. Determinar el tiem-
po de coagulacién en funcién de la concentracién de enzima utilizada para
el proceso. Determinar el pH en el que la actividad de la enzima es méxima.
Trabajo practico N° 7: Vitaminas

Cuantificar vitamina C (4cido asc6rbico) en jugos de pomelo y naranja, y
posteriormente en jugo comercial, mediante la técnica de titulacién utili-
zando 2,6-dicloro indofenol y comparar los valores obtenidos con las con-
centraciones que figuran en tablas y rétulos.

Trabajo practico N° 8: Bioenergética.

Calcular la variacién de energia libre estdndar de reacciones metabdlica-
mente importantes y las constantes de equilibrio K., mediante la resolu-
cién de ejercicios de Bioenergética. Resolver problemas de Bioenergética.
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Trabajo practico N° 9: Colesterol.

Realizar la extraccién de colesterol de una muestra de tejido correspondien-
te al cerebro de ganado vacuno, mediante el uso de agitacién mecanica y
solvente adecuado, previa destruccién del tejido. Efectuar diferentes ensa-
yos quimicos () con el fin de caracterizar la estructura del producto princi-
pal obtenido.

Todos los trabajos précticos se desarrollan en el laboratorio D (planta alta).
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