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Presidencia Roque Saenz Peiia, 05 de junio de 2025
RESOLUCION N° 134/2025 - C.D.C.B. y A.

VISTO:

El Expediente N° 01-2025-02221 sobre Curso de Posgrado de “Fisicoquimica de Sistemas
Coloidales: Aspectos Teoricos y Experimentales”, iniciado por el Coord. Dr. VASILE, FRANCO; y

CONSIDERANDO:

Que se solicita la aprobacion para el dictado del Curso “Fisicoquimica de
Sistemas Coloidales: Aspectos Teéricos y Experimentales”, organizado en el marco del “Programa de
doctorados” (RESOL. 2023-329-APNSECPU#ME y RESOIL.-2024-1 388-APN-SE#MCH);

Que la propuesta se fundamenta en que los sistemas coloidales presentan
propiedades diferentes a las de los sistemas homogéneos, en las que los fendmenos superficiales y de
interfase adquieren particular relevancia y que, en consecuencia, su estudio es esencial debido a su
presencia ubicua en la naturaleza y su amplia aplicacién industrial como en los sectores farmacéutico,
alimenticio, cosmético y de materiales;

Que el curso tiene como objetivo proporcionar a los participantes una formacion
integral en los fundamentos fisicoquimicos de los sistemas coloidales, combinando aspectos tedricos y
experimentales para comprender su comportamiento, estabilidad y aplicaciones en diversos campos
cientificos e industriales;

Que el curso estd destinado a estudiantes de carreras de posgrado y de doctorado
de alimentos y farmacia, docentes e investigadores y graduados de carreras vinculadas al drea de
Alimentos, Quimica, Biotecnologia, Materiales y otras carreras de grado afines;

Que la propuesta elevada cumple con las pautas establecidas en el Reglamento
de Cursos y Carreras de Posgrado Res. 281/2021 C.S.;

Lo aprobado en sesion de Ia fecha.

POR ELLO:

EL CONSEJO DEPARTAMENTAL
DEL DEPARTAMENTO DE CIENCIAS BASICAS Y APLICADAS DE LA UNIVERSIDAD
NACIONAL DEL CHACO AUSTRAL
RESUELVE:

ARTICULO 1°: APROBAR el dictado del Curso de Posgrado “Fisicoquimica de Sistemas Coloidales:
Aspectos Teoricos y Experimentales™, seguin el detalle que figura en el Anexo de la presente resolucion.

ARTICULQ 2°: ELEVAR al Consejo Superior para su tratamiento.

ARTICULO 3°: Registrese, comuniquese, y archivese.

Dra. Nora B. Okﬁiik
Directora

Dpto. de Cs. Basicas y Aplicadas
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ANEXQ: CURSOS DE POSGRADO

A. DATOS GENERALES DE LA ACTIVIDAD

-Consignar el nombre deI Curso de Posgr: ado.;

1. DENOMINACION DE LA ACTIVIDAD

Fisicoquimica de sistemas coloidales: aspectos tedricos y expellmentales

SO PO

2. AREA RESPONSABIE

| Posgrado- Secretaria Académica

3. DURACION -

Cons:gnar la duraclén cn cEias scmanas o meses.

Duracion 5 dias, una semana.

4, CARGA HORARIA

Consignar la carga horarla plesenclal y no presencmi dlscrlmmada por horas teérlcas te(’)rlco-practlcas

Lpracticas. oo Ty

Modalidad Teonco/P:actlca Carga horarla total 40 h
16 horas de clases tedricas en modalidad presencial/virtual sincrénica
16 horas de clases practicas en modalidad presencial

: 8 horas de seminarios y evaluacién.

5. DESTINATARIOS Y CONDICIONES DE ADMIS[ON

Requisitos’ formales (credenclales educatwas) de acuerdo con Ia tlpologia que se. enunc:a en el Artlculo
14 del: Reglamento 0 equwalentes (experlencla o conommwntos tecmco-profesmnales que puedan
sustituir, las credenciales requerldas) ¥ espemales (conoclmientos especlﬁcos) que deberén reumr los

participantes y demas condlcwnahdades de Ia convocatoria.

: Materiales y otras carreras de grado afines.

Estudiantes de doctorado de alimentos y farmacia. Estudiantes de carreras de posgrado Docentes e
investigadores. Graduados de carreras vinculadas al drea de Alimentos, Quimica, Biotecnologia,

Especaﬁcar cupo minimo y maximo. -

i Minimo: 10 - Maximo: 20 (para asnstentes presenCIales) Amstentes Vlrtuales sin llmite R

6. CUPO -

| 7. CERTIFICACION.-

Tcrmmos de Ia acreditacion dc as:stcncla y/o de aprobacmn segun con’esponda .

Se emitira certificado de aprobac10n a quienes cumplan con el 80% de asmtenma a clases teorlcas el 100%
de asistencia a las clases practicas (presencial) y aprueben la evaluacion final.

Se emitird certificado de actualizacién y perfeccionamiento quienes cumplan con el 80% de asistencia a
clases tedricas, y aprueben la evaluacién final,

Se emitira certificado de asistencia a quienes cumplan con el 80% de asistencia a clases teéricas, sin haber
aprobado el examen final.

En todos los casos, la evaluacion se realizard en forma escrita y tendra cardcter tedrico-practico.

o
. 8. PARTICIPANTES - e -;,»»‘E}‘«?‘-.““‘%.{‘;\.

Detalle de los docentes, panellélas e‘{posﬂorcs elo, ,?l;:tﬁsirun i ue by_rfﬁ‘phran dentro del. cqulpo (d:rcctor!a, coordmadorfa

11_1 untaf’durncu[um Vitae.:

; Profesores i «E’

Dr. Franco Vasile (Coordinador y Profesqr?;
Dra. Valeria Boeris (Profesor dictante) FBmyF
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. Dra. Maria Eugenia Hidalgo (Profesor dictante) FBioyF - UNR
Dr. Darfo Spelzini {Profesor dictante) FBioyF - UNR
Colaberadores:
Dr. Leandro Bustos (UNCAUS)
Ing. Andrea Fernandez (UNCAUS)
9. ARANCEL -
: Monto que se estime prudente i imponer y el presupuesto cst'lb[ccldo en caso dc qiie cnrresponda
"El curso seré no arancelado para estudiantes de las Carreras de Doctorado de la UNCAUS incluidos en el
Programa de Doctorado (RESOL. 2022-329-APN-SECPU#ME.).
Arancel:
o $125000 (pesos ciento veinticinco mil) para cursantes de carreras de doctorado no incluidos en
el Programa de Doctorado.
$100000 {pesos cien mil) para estudiantes, mvestlgadmes y docentes de UNCAUS.
U$S 120 (ddlares ciento veinte) para estudiantes, investigadores y docentes residentes en el
exterior. E
Se destinara el 70 % del total de las inscripciones al pago de gastos eventuales del curso (movilidad,
refrigerio, insumos diddcticos, etc.). E1 30 % restante sera recaudado por la UNCAUS.
Entidad recaudadora: Universidad Nacional del Chaco Austral
Honorarios por profesor: $350.000,00
Honorarios por colaborador: $150.000,00
Total de egresos por honorarios: $1.700.000,00*
*E! pago a’e honomﬂos estard sujeto a lar endzczon de cuentas por parte del Programa a’e Doctor ado.

B. PROGRAMACION DIDACTICA DE LA ACTIVIDAD

1. FUNDAMENTACION -

Exposici6n sucinta de Ios l'undamenlos y Imeamlentos generales ‘de ]a propuesta

Los sistemas coloidales se caracterizan por la presencia de al menos dos fases (fase dispersa y contmua)
presentando, alguna de ellas, dimensiones del orden de los nanémetros. Estos sistemas presentan
propiedades diferentes a las de los sistemas homogéneos, en las que los fenomenos superficiales y de
interfase adquieren particular relevancia. Su estudio es esencial debido a su presencia ubicua en la
naturaleza y su amplia aplicacion industrial como en los sectores farmacéutico, alimenticio, cosmético y
de materiales.

Este curso de posgrado surge de la necesidad de profundizar en el conocimiento de estos sistemas, los
cuales, a pesar de su aparente simplicidad, presentan caracteristicas complejas.

Se propone combinar el abordaje de fundamentos tedricos con el desarrolio de actividades experimentales,
permitiendo a los participantes comprender los principios que rigen estos sistemas y su caracterizacidn.

2, OBIETIVOS
wEnuncmclén dc los objetivos de la iniciativa. : : : :
El objetivo general es proporcionar a los partlcipantes una formac:on mtecral en los fundamentosm
fisicoquimicos de los sistemas coloidales, combinando aspectos tedricos y experimentales para i
comprender su comportamiento, estabilidad y aplicaciones en diversos campos cientificos e industriales. |
Los objetivos especificos son:
e Analizar los principios fisicoquimicos que gobiernan los sistemas coloidales, incluyendo
tetmodindmica de superficies, fuerzas interfaciales y teorias de estabilidad coloidal.
e Familiarizar a los participantes con técnicas de caracterizacion de coloides y su interpretacién,
¢ Estudiar fenémenos clave como floculacién, coalescencia, formacién de emulsiones y geles,
vinculdndolos con aplicaciones practicas.
e Desarrollar habilidades experimentales en la _preparacién, manipulacion y analisis de sistemas
coloidales mediante précticas de laboratoriog)iiadas.
e Discutir aplicaciones tecnoldgicas zeg Eleas Léstt:”htéglcas como nanotecnologfa, industria
farmacéutica, allmentos ymaterlales funcm iAfes. (\*

problemas reales vinculados a snstemas ol 1
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f Indicar los contenidos minimos que sc desarroliarén durante Iz Actividad, segin el criterio do organizacién adoptado; ¢f.: inidades; -
{-mddulos, ctc. : R ST I - o :
;Rccordar:;-_'--_ - L et

.- que la cantidad de contenido debe ser acorde a las horas de dictado, ; y
- que estas actividades deben atender a contenidos relevantes para la formacidn, PRI _

7 9ue este punto se refiere a los contenidos seleccionados y organizidos & ricularmente, no a un listado minucioso de tomas,. -
Médulo 1: Fundamentos db Sistemas ol o s S D0 I ACU THNUCIOSY de temas,. -
1.1. Introduccion a los sistemas coloidales: clasificacién y propiedades generales,

1.2. Termodindmica de superficies e interfaces: tension superficial, energia libre de Gibbs interfacial,
1.3. Estabilidad coloidal: teoria DLVO y extensiones.

| 1.4, Potencial zeta y movilidad electroforética,

- Médulo 2: Soles

' 2.1. Estructura y propiedades de soles proteicos y de polisacéridos.

2.2, Interacciones particula-particula en soles: agregacion controlada y estabilizacion.

2.3. Técnicas de caracterizacion: dispersion dindmica de luz (DLS), espectroscopia UV-Vis.

Médulo 3: Geles coloidales

3.1. Transici6n sol-gel: mecanismos fisicos ¥ quimicos.

3.2. Geles basados en proteinas y polisacaridos.

3.3. Reologia y textura de geles.

3.4. Aplicaciones en alimentos y biomateriales.

Mddulo 4: Emulsiones

4.1. Principios de formacion y estabilidad de emulsiones,

4.2. Emulsiones aceite-agua y agua-aceite: papel de tensoactivos y biopolimeros.

4.3. Técnicas de caracterizacién: microscopia optica, analisis de distribucién de tamafios de gota.

4.4. Emulsiones en fa industria cosmética y farmacéutica.

Module 5: Emulsiones Gelificadas

5.1. Concepto y disefio de emulsiones gelificadas.

5.2. Métodos de gelificacion in situ: térmica, i6nica, enzimatica,

- 5.3. Propiedades viscoeldsticas y estabilidad,

4. METODOLOGTA DE ENSENANZA R TR
Estratcgias de enseflanza que se priorizarén en el dictado de Ia actividad (cj.: taller, exposicién, aula invertida, dingmicas grupales,
trabajos practicos de laboratorio, trabajos de campa, efe.) < T e S S
La metddologia adoptada para el dictado de la asighatura se basar4 en clases tedricas y clases practicas.
Las clases tedricas se impartiran en sesiones expositivas a cargo de el/los docentes, en que la participacion
¢ interaccién con los alumnos serd esencial, permitiendo asi una eficiente retroalimentacion ¥ una mayor
flexibilidad en el dictado de la asignatura, logrando de esta manera, un papel mas activo de los estudiantes.

. Las clases practicas incluirdn précticas experimentales de laboratorio y seminarios de lectura de trabajos

cientificos y exposicién.

5.ACTIVIDADES - ... = 0
 Diagrama de las actividades con indicacién de la carga horaria éstimada, . SRR .
Dia Clases teoricas (8 a 12:30) Clases practicas (14 a 18:30)
1 Fundamentos de Sistemas Preparacién y estabilidad de soles.
Coloidales. Soles. Solubilidad, Agregacion.
Dra. Valeria Boeris Dr. Franco Vasile
2 Emulsiones s ;Disefio, preparacion y evaluacién de la
Dr. Dario Spelzini i Eﬁéfb@[idad de emulsiones. Analisis de
I .imz’l‘%}q’es.
{ . ;eje%pdro Bustos
T ——

B
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Propuesta "de evaluacién: La evaluacién escrita tlpo multrple choice. Se mclulran tanto aspectos tedricos |

3 Geles
Dra. Maria Eugenia Hidalgo

Disefio, preparacion y caracterizacion de S
geles. Textura.
Dr. Franco Vasile

Diseiio, preparacion y caracterizacion de g
emulsiones gelificadas. _ i
Ing. Andrea Fernindez

4 Emulsiones gelificadas
Dr. Dario Spelzini

Anélisis y procesamiento de datos
experimentales. Herramientas estadisticas.
Dr. Franco Vasile

5 Seminario Fisicoquimica de
sistemas coloidales

Dra. Valeria Boeris

Dra. Maria Eugenia Hidalgo
Dr. Dario Spelzini

6 "INSTANCIAS DE EVALUACION DURANTE LA ACTIVIDAD

Detallar en qué consnsurz’i la evaluacion de fos aprendizajes, canudad y frecuencla de Ias cva]uacmncs, s; se prevén i'nst_zincias de 1
recuperacion ¥ requisitos de aprobacion de la actividad. Tl B BRI

i

| como practicos. |

. CRONOGRAMA ESTIMATIVO - T |

En este punto consignar como se distribuiran las 11oras de d;ctado de la actwldad en cl tlcmpo de duram(m establcc1do Se dcbcré
consignar la focha de los dias de semana en que se dictara la actividad y 12 cantidad de horas por dia, segin los meses de. duracitn. .

24/11 25/11 26/11 2711 28/11

| Mafiana Clase 1 Clase 2 Clase 3 Clase 4 Seminario
Tarde TP1 TP2 TP3 TP4 Elaboracion
. de informes

8. MODALIDAD -

Cariicter presencml oa dlstancm PR

"Modalidad hibrida.

Las clases practicas se impartiran de manera presencial.

‘Ashfag, A., Jahan, K., lsiam, R. U, & Youms K. (2022) Protem—based functlonal collolds and thelr

Las clases tedricas se impartirdn en modalidad hibrida: presencial y virtual.

Enumerar los textos, béswos que seran manejados totai o parcla!menle durantc la actw:dqd que den cuenta del enfoque adoptado y
su actualizacion,

potential applications in food: A review. LWT, 134, 112667,

Berg, J. C. (2024). An Introduction To Interfaces And Colloids: The Bridge To Nanoscience {Second
Edition). Singapur: World Scientific Publishing Company.

Dickinson, E. & Bergensdhl, B. (2004) Food Colloids: Proteins, Lipids and Polysaccharides. Reino Unido:
Woodhead Publishing.

Du, Q., Zhou, L., Lyu, F., Liu, I., & Ding, Y. (2,02%) \;Fhe Comp]ex of whey protein and pectin: Interactions,
functional properties and apphcatmﬁs\m food coﬁ@dal systems—A review. Colloids and Surfaces
B: Bioinierfaces, 210, 112253, ,5' }‘

Gentile, L. (2020) Plotem—polysacchand
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Unido: Taylor & Francis.
Ribeiro, E. F., Morell, P., Nicoletti, V. R., Quiles, A., & Hernando, I. J. F. H. (2021). Protein-and
polysaccharide-based particles used for Pickering emulsion stabilisation. Food Hydrocolloids,
_ 119, 106839.
Rubinstein, M., Colby, R. H. (2003). Polymer Physics. Reino Unido: Oxford University Press.
Semenova, M. G., Dickinson, E. (2010). Biopolymers in Food Colloids: Thermodynamics and Molecular
Interactions. Paises Bajos: CRC Press.
 Stradner, A., & Schurtenberger, P. (2020). Potential and limits of a colloid approach to protein solutions.
| Soft Matter, 16(2), 307-323. .
" Tanaka, F. (2011). Polymer Physics: Applications to Molecular Association and Thermoreversible |
‘ Gelation. Cambridge University Press.
~ Tadros, T. F. (2007) Colloid Stability and Application in Pharmacy. Alemania: Wiley.
Wang, C., Wu, 1., Wang, C., My, C,, Ngai, T., & Lin, W. (2022). Advances in Pickering emulsions
stabilized by protein particles: Toward particle fabrication, interaction and arrangement. Food
Research International, 157, 111380. :

- 10. REQUERIMIENTOS
- Descripcion de los recursos fisicos, materiales y econdmicos necesarios para su realizacion, conforme el
- numero de asistentes estimado.

Voo

Dra:'Nora B. Okdlik
Directora’
Dpto. de Cs. Basicas y Aplicades




